LES ENTREES

(Euf parfait 12,50€
Creme de St Nectaire, chips de coppa, oignons caramelisés et croltons de pain de campagne.
Arancini aux champignons et ricotta 11,00€
Pesto dépinards et noix de cajou, parmesan rapé.

Carpaccio de St Jacques 15,50€
Vinaigrette aux agrumes, aneth et piment dEspelette.

Foie gras de canard maison 16,50€
Chutney de mangue, oignons blancs et pain grillé.

Planche de Charcuteries & Fromages 21,00€

Assortiment de charcuteries et fromages.

LE CAVIAR

Caviar d'Aquitaine - 100% Fran¢ais STURIA

Caviar Baerri Caviar Osciétre
La boitede15gr- 35,00€ Laboitede15gr- 39,50€
La boite de 30 gr - 65,00€ La boite de 30 gr - 69,00€
La boite de 50 gr - 98,00€ La boite de 50 gr - 108,00€

Pain grille « Creme d'signy « Blanc & jaune dceuf dur « Persilhaché « Echalotes ciselées
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LES PLATS

POISSONS & COQUILLAGE

St Jacques snackeées, beurre a l'ail et piment d'Espelette
Salicorne en tempura, risotto vénéré et legumes du moment.

Dos de cabillaud roti a I'ail et thym
Veloute au vin blanc, ceufs de truite, potatoes smashées et légumes du moment.

Suggestion du moment

VEGETARIEN

Linguine au pesto d'épinards et noix de cajou
Burrata crémeuse et parmesan.

VIANDES

Burger de boeuf « Wagyu » et cheddar mature

Lard fumé, oignons caramélisés, sauce « thousand island », frites maison et roquette.

Bavette de boeuf Hereford poelée
Sauce échalote et vin rouge, frites maison et salade verte.

Supréme de volaille
Sauce vinjaune et morille, potatoes smashees et léegumes du moment.

Suggestion du moment

31,00€

22,00€

21,00€

24,50€

23,00€

23,00€

%



DESSERTS & FROMAGES

DESSERTS

'|

an patissier a la vanille de Madagascar

 Brookies ’ -
R Jramélisées, cookie chocolat cacahuétes et e de glace va

elette fagon « Pecan Pie »
Pdte sucrée, créeme au sirop dérable et noix de p

Dessert du moment

Coupe Colonel

Le Café Go

Le Thé Ga
Irish Go




ANT

S ‘- Fruits ou Sirop al'eau

s de poulet de Licques

tes maison, légumes.
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vé de poisson
maison, legumes.

2 boules de




